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TALLER 4 - Dibujo de flujograma del proceso de yogur
Tipo: Teédrico — Gréfico

Instrucciones: En la siguiente tabla, ordena los pasos del proceso de elaboracion del
yogur. Luego, dibuja el flujograma.

PASO ACTIVIDAD

Enfriar y envasar el yogur.

Incubar entre 42°C y 45°C por 4 a 6 horas.
Mezclar con el cultivo lactico.

Calentar la leche a 85°C y mantenerla 30 minutos.

Enfriar la leche a 45°C antes de inocular el cultivo.
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